
negocioPARA O SEU
O

Os Fornos Tedesco são sinônimo de performance e 
praticidade, proporcionando um assamento perfeito 
em pouco tempo. Além de alta rentabilidade com menor 
custo, eles garantem produtos de qualidade superior e 
clientes sempre satisfeitos.

INVISTA NA 
QUALIDADE 
TEDESCO: 
tecnologia e 
tradição 
em cada 
fornada.

melhor

FORNO TURBO

modelo FTT-300



FORNO FTT-80

FORNO FTT-150

FORNO FTT-240

MODELO TURBO ELÉTRICO FTT-80E

MODELO TURBO ELÉTRICO FTT-150E

MODELO TURBO ELÉTRICO FTT-240E

NÚMERO DE 
ESTEIRAS

CAPACIDADE 
DA FORNADA

PESO 
BRUTO

VOLUME DA
CÂMARA

4 (40 x 60 cm) 80 pães 145 kg 165 L

NÚMERO DE 
ESTEIRAS

CAPACIDADE 
DA FORNADA

PESO 
BRUTO

VOLUME DA
CÂMARA

5 (58 x 68 cm) 150 pães 183 kg 340 L

NÚMERO DE 
ESTEIRAS

CAPACIDADE 
DA FORNADA

PESO 
BRUTO

VOLUME DA
CÂMARA

8 (58 x 68 cm) 240 pães 263 kg 602 L

MEDIDAS EXTERNAS

Altura: 
1.530 mm

Largura: 
780 mm

Profundidade:
1.255 mm

MEDIDAS EXTERNAS

Altura: 
1.675 mm

Largura: 
960 mm

Profundidade:
1.255 mm

MEDIDAS EXTERNAS

Altura: 
1.885 mm

Largura: 
1.045 mm

Profundidade:
1.450 mm

Potência 
instalada 

(7 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(3,25 kW/h)

Trifásico 
220V ou 380V

Monofásico 220V

Potência 
instalada 
(9,5 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(4,5 kW/h)

Trifásico 
220V ou 380V

Monofásico 220V

Potência 
instalada 
(16,8 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(12 kW/h)

Trifásico 
220V ou 380V

Monofásico 220V

Potência 
instalada 
(0,5 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(0,5 kW/h)

Consumo gás 
com carga 
(0,75 kg/h)

Bivolt

Potência 
instalada 
(0,5 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(0,5 kW/h)

Consumo gás 
com carga 
(1,1 kg/h)

Bivolt

Potência 
instalada 
(1,2 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(1,2 kW/h)

Consumo gás 
com carga 
(1,2 kg/h)

Bivolt

MODELO TURBO GÁS FTT-80G

MODELO TURBO GÁS FTT-150G

MODELO TURBO GÁS FTT-240G

A

ssam pães

e b iscoitos.

A

ssam pães

e b iscoitos.

A

ssam pães

e b iscoitos.

Disponível fornalha 
traseira ou frontal

*Bivolt 
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• Operação simplificada e máxima 
segurança para sua equipe
Os fornos a gás Tedesco possuem acendimento automático, 
alarme sonoro de falta de gás e sistema de segurança que 
interrompe o fornecimento de gás quando necessário, facilitando 
a operação diária e garantindo o máximo de segurança.

FORNO FTT-300

FORNO FTT-480

Rack interno

Gás GLP 
ou GN

Carro extrator

MODELO TURBO ELÉTRICO FTT-300E

MODELO TURBO ELÉTRICO FTT-480E

NÚMERO DE 
ESTEIRAS

CAPACIDADE DA 
FORNADA

PESO 
BRUTO

VOLUME DA
CÂMARA

10 (58 x 68 cm) 300 pães 290 kg 739 L

NÚMERO DE 
ESTEIRAS

CAPACIDADE 
DA FORNADA

PESO 
BRUTO

VOLUME DA
CÂMARA

16 (58 x 68 cm) 480 pães 480 kg 1.151 L

MEDIDAS EXTERNAS

Altura: 
2.080 mm

Largura: 
1.045 mm

Profundidade:
1.450 mm

MEDIDAS EXTERNAS

Altura: 
2.125 mm

Largura: 
1.095 mm

Profundidade:
1.450 mm

Potência 
instalada 
(18,8 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(4,5 kW/h)

Trifásico 
220V ou 380V

Monofásico 220V

Potência 
instalada 
(33,5 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(23,5 kW/h)

Trifásico 
220V ou 380V

Potência 
instalada 
(1,2 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(1,2 kW/h)

Consumo gás 
com carga 
(1,5 kg/h)

Bivolt

Potência 
instalada 
(1,5 kW)

Consumo
elétrico com carga 

(1,5 kW/h)

Consumo gás 
com carga 

(3 kg/h)

Monofásico
127V ou 220V

MODELO TURBO GÁS FTT-300G

MODELO TURBO GÁS FTT-480G

• Alta capacidade térmica
Com temperatura de 50 até 250º C, ideal para assar pães 
e biscoitos com resultados uniformes e de alta qualidade.

• Construção robusta
Estrutura externa em aço SAE 1020 com pintura 
epóxi e acabamento frontal em aço inoxidável.

• Visibilidade e controle
Porta com visor de vidro temperado e iluminação interna, além 
de controlador de tempo e temperatura de fácil manuseio.

OBSERVAÇÕES: 
Imagens meramente ilustrativas. As bandejas não acompanham os produtos.

A

ssam pães

e b iscoitos.

A

ssam pães

e b iscoitos.

Disponível fornalha 
traseira ou frontal

*Bivolt 
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FORNOStedesco
• Opcionais
Gás natural, sistema Kit Biscoito, variador de velocidade,
inox escovado total, interno ou externo.



Com mais de 50 anos de 
experiência, a Tedesco é 
referência em equipamentos 
gastronômicos. Comprometida 
em oferecer produtos de 
qualidade superior, combinamos 
design, durabilidade, potência e 
segurança para facilitar o seu dia 
a dia, garantindo mais eficiência 
para o avanço dos seus negócios.

www.tedesco.ind.br 

TEDESCO 
EQUIPAMENTOS 
PARA GASTRONOMIA

e inovacaotradicao
EM CADA EQUIPAMENTO
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(54) 2101-1900

contato@tedesco.ind.br

tedesco.equipamentos 

Acesse 
nosso site:


